
Nos vins au verre : 
  Blanc 
•  Prosecco Martini  ................................................. 5,80 € 

Frizzante, sec 
• Moscato Scanavino  .............................................. 5,80 € 

Frizzante, sucré 
• Silvestri, vin blanc italien  ...................................... 5,80 € 

Sec, léger 
•  Suggestion italienne du moment ..................................  6,50€  
• Passionesentimento ............................................... 6,50€ 

Agrumes puissants, frais, bien équilibré 
• Zibibbo  ..............................................................6,50 € 

Moelleux, note de miel, belle longueur en bouche 
         

Rosé 
• Lambrusco Fiamma d’almore dolce  ........................ 5,80 € 

Frizzante, sec 
• Wine o’clock, Provence  ........................................... 5,80 € 

  Frais et fruité, bel équilibre 
• Antichello Santa Sofia  .......................................... 5,80€ 

Frais, notes de fruits prononcés 
• Suggestion italienne du moment .............................. 6,50 €   
• Santa Giulia, corse  ............................................... 5,80 € 

Harmonieux, légers  
  

  Rouge  
• Lambrusco Rosso dell’Emilia ................................. 5,80 € 

Frizzante, doux 
• Silvestri  ............................................................. 5,80 € 

Légers 
• Le Mucchietto, célèbre vin des Pouilles .....................  6,50 € 

Fruité, rond  
•  Suggestion italienne du moment  ............................6,50 € 

 
 



 

 

Vins italiens : 
• Silvestri (Castelli romani)  ....................... 20,50 €  

Leger, sec, note de citron 
• Luma (Sicile)  ....................................... 26,50 € 

Fruité, belle note d’agrumes, rond 
• Passionesentimento (Venetie)  ................... 32,00€ 

Puissant, rond, fruité 
 
• Zibibbo (sicile)....................................... 32,00€ 
Moelleux, rond, note de miel 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
Vins du Monde : 

• Notios, Grecque  ......................................28,00 € 
Frais, fruits blanc, longueur en bouche 

• Tokaj Pajzos furmint, Hongrie    ......................20,00 € 
Sec, notes d’acidité et d’agrumes  

• Tokaj Pajzos harsevelu, Hongrie    ...................20,00 € 
Doux, rond, note de miel, 50 cl 
 
Vin Français : 
 
• Les Barrabans, AOP ..............................................20,50 € 

Sud de Luberon Frais, fruité 
 

• Série limitée le Condrieu    .......................................99,00€ 
Maison Castel, nez intense et précis, notes d’abricot mûr, rose, pêche 
blanche, minéral, beau volume en bouche 
 
• Série limitée Chablis 1er cru  .....................................79,00€ 

 
• Château Carbonnieux 2023 ..................................... 

Pessac Léognan 
Agrumes doux, citron Meyer des fleurs de champêtre, belle complexité 
 

• Riesling 2022 .......................................................29,00€ 
Loosen Bros 
Nez de fruits blancs et d’agrumes , bel équilibre 

• Heritage , Château Reilllanne  .................................39,00€ 
Vif et rafraichissant, arômes d’agrumes, belle longueur en bouche 
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Vins Italien : 

• Antichello (Venetie)  ................................ 22,00€ 
Frais, fruité,  

• Lacryma christi (Campanie)  ................... 25,50€ 
Fruité, note de fruits rouges 

• Lambrusco Fiamma d’almore dolce  ......... 20,00€ 
Frizzante 
 

Vins Français : 

• Hauts de Masterel (côtes de Provence)  ........ 19,00€ 50cl 
Frais, fruité, note de fruits rouges                           26,00€ 75cl 

• Sainte-Marguerite (côtes de province)  ....... 39,00€ 
Rondeur en bouche, notes d’agrumes, sec 

• Wine O Clock, IGP Méditerranéen  ............ 20,00€ 
Frais, aromatique, belle longueur en bouche 

• Notre Dame des Anges, AOP (côtes de Provence) 42,00€ 
Equilibré, minéral, belle longueur en bouche 

• Emoa, Château Reillanne (côte de Provence) 29,00€ 
Sec, fruité, notes de pêche, citron 

• Héritage Château Reillanne (côte de Provence) 39,00€ 
Savoureux, fruité, belle longueur en bouche 

• Santa Giulia, Corse  ............................... 24,00€ 
Harmonieux, léger, sec                                          



 

Vins des Pouilles : 
 

• Feudo Apuliano  ................................... 29,00€ 
Boisé, notes de fruit noir 

• Messapi  ............................................... 26,50€ 
Nez puissant, fruité et charnu 

• Le célèbre Mucchietto  .............................         29,00 € 
Rond, fruité, équilibré  

• Lama di pietra  ..................................... 32,00€ 
Belle longueur, rond, onctueux 

 
Vins de Lombardie :  
 

• Giome  ................................................. 32,00€ 
Terreux, tanins fins et léger 

• Le généreux Negresco  .............................   39,00€ 
Notes de fruits rouges mûrs, équilibré, tanins très fins 
 
 

 
 
 
 
 



Vins de Calabre : 
 

• Nobili  .................................................. 24,00€ 
Rond, puissant, note de chocolat,  
• Le puissant San Giu  ..............................     49,00€ 
Equilibre, fort, puissant 
• Nerone di calabria  ................................. 49,00€ 
Fruits noirs, puissant, équilibré, tanins modérés 
• Survia  ................................................ 69,00€ 
Fruits rouge noir, intense, tanin puissant 
 
Vins de Sicile : 
 

 
• Le fameux Luma ...................................  29,00€ 
Rond, tanins moyens, fruit noir 
• Torracina Nero d’Avola........................... 27,00€ 
Puissant, fruit noir, mûre, charnu 
 

   Vin d’Emile et Romagne : 
 
• Lambrusco dell’ Emilia ........................... 20,00€ 

Frizzante 
 

 
 
 
 
 
 
 



Vins de Toscane : 
 
• Dogajolo  .............................................. 24,00€ 
Belle structure, notes de chêne et vanille 
• Chianti  ................................................ 15,50/25,50€ 
Corsé, notes de fruits rouge, réglisse,  
• Arrogantane  ........................................ 59,00€ 
Tanins simple, notes de fruits noir 
• Tuscante  .............................................      32,00€ 
Puissant, confituré, note de chocolat 
• Crono chianti riserva  ............................. 32,00€ 
Equilibré, notes épicées, fruits rouges 
 
Vins d’Abruzzo : 
 
• Rosso di Montepluciano DEI  ................... 28,50€ 
Notes de fruits rouges et noirs, tanins légers 
• Masciarelli  ........................................... 32,00€ 
Nez léger, doux, tanins discrets 
• Collefrisio Appassimento  ........................ 59 ,00€ 
Onctueux, fruité, bel équilibre 
• Le somptueux In and out  .......................  79,00€ 
Notes de fruits mûres, cacao, tanins puissants, équilibré, 
vin de velours  

• Itinera  ................................................ 28,00€ 
Riche, notes boisées, bel équilibre, tanins doux 

 
 
 



Vin Français : 
 
• Fleur d’Artus, St Emilion  .......................................45,00€ 
Voluptueux, notes de fruits noirs, soupçons d’épices 
 
• L’Orangerie de Carigan 2021 ..................................20,00€ 
AOC Cadillac Côtes de Bordeaux 
Léger, bien équilibré en bouche, notes de fruits rouges, cassis et fond de 
chêne 
 
• La Chapelle d’Alienor 2019 ......................................25,00€ 
Bordeaux supérieur By La Gaffelière 
Robe Grenat violacée, nez de fruits rouges noirs, notes fumées, bouche 
onctueuse 
 
• La Pommeraie de Brown 2020 .................................45,00€ 
Pessac Léognan  
Très belle couleur intense profonde, au reflet pourpre, aux notes boisées 
torréfiées de chocolat 
 
• Château Lafont Menaut 2021 ...................................24,00€ 
Notes de fruits rouges noirs, notes fumées, bouche onctueuse 
 
• Roc de Cambes 2020 ...............................................169,00€ 

Puissant, notes de chêne, vanille, fruit noir 
 
• Château Leoville Barton 2017...................................149,00€ 

Notes de prunes cuites, de cassis, et de myrtille, belle longueur en 
bouche 

 
 
 
 
 



Suite : 
• Château La Louvière 2016  ......................................139,00€ 
Notes de fruits noirs, d’épices douces, bel équilibre 
 
• Château Giscours Margaux 2010  .............................229,00€ 
Vin voluptueux, gourmand, tannins fins et soyeux 
 
• Château Pichon Longueville 2013  ............................249,00€ 
Parfumé de cerises enrobées de chocolat, de groseille, de mûres, notes 
d’épices, tanins très fins et très ferme 
 
• Château Smith Haut Lafitte 2010  .............................449,00€ 
Notes de fruits noirs, d’épices, tanins soyeux, belle longueur en bouche  

 
• Pomerol 4 saisons 2022 ..........................................39,00€ 
Puissant, fruit mûrs et corsé, note de réglisse 
• Pomerol Château Bourgneuf 2022  ...........................109,00€ 
Puissant, note de chêne, fruits noirs, onctueux 

 
• Ocellus, Abbaye de Fontfroide .................................28,00 € 
Rond, équilibré, légèrement fruité, notes d’épices 
 
• Deo Gratias, Abbaye de Fontfroide  ..........................39,00€ 
Arômes fruités, intense et complexe 
 
 

Famille MITJAVILLE : 
 
• Le Versant 2021  ....................................................29,00€ 
Castillon Côtes de Bordeaux 
Arômes de fruits noirs, rouge tanins souples avec une belle structure 
 
• Château Martet Réserve de Famille 2019 ...................90,00€ 
Sainte Foy Côtes de Bordeaux 
Robe sombre et profonde, nez de mûre, pruneau, truffe, une explosion 
de fruits noirs 

 



Vins de Venetie : 
 
• Passimento Romeo et Juliette (Verone) ........ 39,00€ 
Fruité et puissant 
• Santa Sofia  ......................................... 20,00€ 
Légers, notes de fruits rouge,  
• L’élégant Amalia  ..................................      39,00€ 
Boisé, notes de cerises et vanille, tanins modérés 
• Valpolicella DOP tinazzi .......................... 47,00€ 
Intense et fruité 
 
Vins de Campanie : 
 
• Don Paolo  ............................................ 26,00€ 
Terreux, fumé, tanins puissants 
• Villa Mathilde Aglianico ......................... 30,00€ 
Rond, chaleureux, gourmand, fruits rouge mûrs 
 

  
 

Vins du Piémont : 
 
• Barolo DOGC  ........................................ 69,00€ 
Robe grenat, notes de fruits rouges, reglisse, bel équilibre 

 
• Barbera d’Asti supérieur DOGC ................ 49,00€ 
Complexe, intense, corsé, belle longueur en bouche 

 
 
 



 
 
 Vins du Monde : 

 
• Porto Carmelo, Uruguay   ................. 24,00€ 
Notes de chêne, vanille, tanins puissants 

• Enira, Bulgarie    ........................... 32,00€ 
Notes de fruits rouge mûres, vanille, amande, belle 
longueur en bouche 
 

• Alira tribun, Roumanie   ................. 29,00€ 
Notes de fruits noirs, chocolat, bien équilibré 

• Notios, Grecque  ......................... 32,00€ 
Frais, fumé, notes de fruits noirs 
 
 
• Gaia, Argentine  .................................... 36,00€ 

Charnu, fruité, boisé, bien équilibré 
 

• Altos Las Hormigas, Argentine ................ 36,00€ 
Notes de mûre et de figues, tanins modérés 

• Junto, Australie  ......................... 42,00€ 
Notes de fruits rouges, puissant, bien équilibré  
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Nos Champagnes : 

 

• Mumm  ...........................................  60,00 € 
• Deutz  .............................................  60,00 € 
• Abelé  .............................................  60,00 € 
• Ruinard Blanc de Blancs  ..................  130,00 € 
 
 
 

Nos pétillants : 

• Prosecco Martini  ...........................  24,50 € 
• Moscato spumante  ........................ 25,00€ 

 


